Un panc ould ‘ant deta tableest mis al honneun.
LA RESTAURATION

Plusieurs espaces et formules pour le repas

e Chez Paul : restaurant rétro a 'ombre des
chénes centenaires avec animation musicale
« Duo Guinguette » tous les dimanches.
Formule Bistronomie

¢ La Halle : grande tablée au coeur du village
sous une halle marchande couverte
Formule braséros

Menus Bistronomie Chez Paul Menu du Gouyat 13.50€ (-13 ans)
Supréme de poulet / Pommes de terre grenailles /

Menu Terroir 28€ Salade / Tarte aux pommes / Limonade/sirop a I'eau

Vin de noix / Tourin blanchi / Terrine du Bournat /
Fricassée de manchons de canard au Pécharmant /
Pommes de terre grenailles aux champignons forestiers
/ Gateau du Bournat / Vin de Bergerac et café

Menu Flexitarien 22€

Vin de noix / Tourin blanchi / Salade de Cabécou

pané aux noix / Marmite de la Vézere (filet de truite,
esturgeon, petits [égumes) / Gateau du Bournat / % de

Menu Prestige 35€ vin et café compris
Vin de noix / Tourin blanchi / Foie gras de canard mi-cuit
au confit d’'oignons au Monbazillac / Magret de canard Menu Végétarien 18€

sauce Périgueux / Ecrasé de pommes de terre 3 la truffe
/ Assiette de fromages du Périgord / Tarte aux noix / Vin
de Pécharmant et café

Kir ou jus de fruits / Soupe de légumes / Tomates farcies
aux petits [égumes (servi froid) / Gaspacho de légumes /
Crémeux de riz au lait aromatisé a l'orange

,

Formule braséros a la Halle

Menu Braséro Végétarien 28€

Vin de péche / Tourin blanchi / Salade de cabécou INFOS PRnTIQUES
pané aux noix / Confis d’oignons rouges aux griottes / PARC DU BOURNAT
Tomates farcies aux petits légumes / Caviar de carotte 191 Allée Paul-Jean Souriau
al'orange / Graines de courges / Pomme de terre 24260 Le Bugue-sur-Vézére
grenailles / Crémeux de riz au lait aromatisé a 'orange / Tél. 05 53 08 4199 — www.parclebournat.fr
Café et % vin compris Informations, devis, réservation
Notre équipe se tient a votre disposition
Menu Braséro 45€ toute Pannée.

Vin de péche/apéritif du Bournat aux fruits / Roulade
d’aubergine et jambon de pays au fromage frais /
Escalope de foie gras poélée et sa compotée d'oignons
au Pécharmant / Brochette de poulet mariné /
Entrecote maturée 330 gr. / Sauce échalote vin rouge /
Sucrine braisée / Pommes de terre grenailles a I'ail / Pain Hubert Escriva

perdu flambé au Grand Marnier et sa boule de glace / Directeur commercial

Vin Gouyat /blanc, rouge, rosé / Jus de fruits, café 06.28.81.31.42
< hubert.escriva@parclebournat.fr

Fanny Calmeille

Service Réservations
05.53.08.41.99
reservations@parclebournat.fr




